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> Vorspeisen
P Griner Salat Fr. 8.50
Gemischter Salat Fr. 9.50
Spargelcremesuppe Fr. 8.50
Gruner Salat mit lauwarmen weissen und griinen Spargeln Fr. 14.50
mit Serranoschinken Fr. 18.50
}) Hauptspeisen
- Rindsentrecote mit Rotweinsauce, Apfel-Chutney, Fr. 41.50
; s hausgemachtem Kartoffelstock und Saisongemiise
l‘\ Kalbsschnitzel an Morchelrahmsauce Fr. 42.50
mit Butternudeln und Saisongemuse
= Schweinssteak mit Krauterbutter, Pommes frites und Saisongemiise Fr. 31.50
Weisse Spargeln mit hausgemachter Mayonnaise, Fr. 31.50
Bein- und Serranoschinken und Rostikroketten
Panierte Schweinsschnitzel mit Pommes frites und Saisongemiise Fr. 27.50
= Geschnetzelte Kalbsleber mit Sauce Madeira, Résti und Saisongemiise Fr. 36.50
I Schweinscordon bleu mit Pommes frites und Saisongemiise Fr. 36.50
(L~ . .
N, Schweinscordon bleu Sichternhof (gefillt mit Schinken und Barlauchkase)  Fr. 38.50
(Y =4 mit Pommes frites und Saisongemdise
\-] Sichtere ROsti mit Schinken, Raclettekise und paniertem Schnitzel Fr. 27.50
. Schweinsrahmschnitzel Grossmutterart Fr. 30.50
mit Butternudeln und Saisongemuise
Vegi
Gartner ROsti mit Saisongemiise und Raclettekase tiberbacken Fr. 24.50
auch vegan mdéglich
. Forsterpastetli (Finkbeiner Bickerei) Fr. 29.50
A mit Waldpilzrahmsauce und weissen und griinen Spargeln
Kalte Gerichte
Salatteller mit Ei Fr. 18.50
\ N Thonsalat mit gemischtem Salat oder Pommes frites Fr. 20.50
Waurstsalat mit gemischtem Salat oder Pommes frites Fr. 21.50
A mit Kase Fr.  23.50
- Dy Kleine Portionen sind fiir die meisten
Fleischdeklaration: Gefliigel: CH | Rind: AU g e SSpn
Kalb: CH-| Schwein: CH u‘f Menus moglmh’
Brot und Feinbackwaren: CH



